
Stekt biff minute, pommes, varmslagen 
bearnaise serveras med en tomatsallad

Biff minute
Smörstekt levainbröd, senapskräm, sallads-
blad, lågtempererad oxfilé, rödvinssås, 
färsk riven pepparrot, äggula. Serveras 
med pommes

Bookmaker

Smörbakad torskrygg, chilistekt broccoli, 
potatispuré, rödvinssås, chorizocrumbles 
och chorizoolja.

Torskrygg

Gnocchi i basilikasmörsås, soltorkade 
tomater, parmesan, burrata, creme di 
balsamico

Gnocchi i basilikasmörsås

Klassisk smörstekt smörgås på surdegs-
bröd med dijon, ost och skinka. Serveras 
med sidosallad

Croque monsieur

Grand cafés egna fisk- och skaldjursgry-
ta  med en variation på fisk och rotfruk-
ter. Toppas med räkor och saffransaioli. 
Serveras med smörstekt levainbröd

Fisk- och skaldjursgryta

Grand Cafés handrullade köttbullar. 
Krämig potatispuré, gräddsås, pressgurka 
och rårörda lingon

Kalvköttbullar

Ölpanerad spätta, pommes frites och 
remouladsås med saffran

Fish & chips

Salladsbädd, gurka, cocktailtomater, 
hyvlad morot, citron- och olivolja, 
räkor, ägg, pepparrotsmajonnäs

Panerad scampi, srirachamajonnäs

Räksallad Räkpoppers

Chorizo, scampi, rött vin
Chorizostekt scampi

Friterad gnocchi, bravassås
Gnocchi bravas

Romansallad, cocktailtomater, picklad 
rödlök, caesardressing, krispigt bacon, 
crostini, riven parmesan
Kyckling 229 / Räkor 239

Caesarsallad

Karamelliserad chévre på en bädd av 
sallad, bakade rödbetor, quinoa, cock-
tailtomater, gurka och picklade gulbetor. 
Dressas med champagne- och honungsvi-
negrette. Toppas med krossade valnötter

Chevresallad
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Somersby Cider Sparkling Rosé

Brooklyn Special Effects

Soft drinks 

Eriksberg karaktär

Carlsberg hof

Galopp

Sacchetto Prosecco 125/625:-

149/890:-

1400:-
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Qeenardel champagne 

Bollinger
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Kronenbourg Blanc

100W IPA100W IPA

Somersby Päron

Cidraie

Negroni

Moscow Mule 

Gin & Tonic 

Pink Gin 

Irish coffee 

Lumumba 

Kaffe Karlsson 

Glögg (november - januari)

Psst...! Scanna här för att se
menyn och bilder från vår 

Instagram
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PÅ FLASKA

PÅ FAT

PÅ FLASKA

Cantina di negrar 

”chiaretto di bardol” 

By The glass (Husets vin)

Petit Chablis

Stepp Riesling

By The glass (Husets vin)

Le Roselle Ripasso

Langhe Nebbiolo 2019 

Barolo 2017 

125/495:-

155/620:-

165/660:-

185/750:-

125/495:-

165/650:-

145/580:-

155/640:-

RÖTT GLAS/FLASKA

VITT

ROSÉ

CHAMPAGNE GLAS/FLASKA

PROSECCO

Pannkakor
Pannkakor med egengjord bärkompott, 
serveras med färska bär och vispgräd-
de

195:-

Sötpotatispommes
Tryffelmajonnäs, riven parmesan

99:-

Pommes
Tryffelmajonnäs, riven parmesan

89:-




